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GEBRAUCHS- UND PFLEGEANWEISUNG

Unter Beachtung folgender Hinweise und Pflegetipps erreicht ihr Schneidbrett eine lange Lebensdauer!

Anwendungsbereich
... ist die Vorbereitung in der (Grof3-) Kiiche.

Gebrauchsanweisung

Das Schneidbrett dient vorrangig dem Vorbereiten von Fleisch, Gemise und Obst, in Form von
schneiden und klopfen, bedingt auch hacken. Achten Sie bitte auf die Reihenfolge beim gleichzeitigen
Verarbeiten von Obst und Gemiise und rohem Fleisch um eine Ubertragung von Bakterien zu
vermeiden oder reinigen Sie das Schneidbrett zwischendurch mit Essig.

Das Schneidbrett nicht als Untersetzer fur heil3e Topfe und Pfannen verwenden!
Grol3e Hitze schadet dem Holz und fuhrt zu Rissbildung!

Um die gleichmé&Rige Struktur des Schneidbrettes lange zu erhalten ist es wichtig die komplette Flache
zum Schneiden, Klopfen und Hacken zu nutzen.

Reinigung und Pflege

Die Oberflache des trockenen Schneidbretts taglich mit einem Schaber, oder einer Hackblockbirste
abkratzen. Mit einem nassen Schwamm und etwas Spulmittel saubern, eventuell mit Salz einreiben.
Statt Spulmittel kann auch Speiseessig verwendet werden da er eine antiseptische Wirkung besitzt.
AnschlieRend gut mit einem Tuch oder einer Haushaltsrolle abtrocknen und mit Speise6l einstreichen.

Auf keinen Fall das Schneidbrett mit Wasser abspritzen oder einweichen!
Zu viel Wasser schadet dem Holz und kann zu Rissbildung fuhren!

Zum Trocknen nicht in unmittelbarer Nahe von Warmequellen (Heizkorper, Ofen, Herde, Kessel,...)
oder Klimaauslassen aufstellen (Gefahr von Verzug).

Alle zwei Wochen bzw. vor langeren Arbeitsunterbrechungen (Betriebsferien, saisonale Pausen) ist ein
gutes Speisedl grof3ziigig auf der Oberflache zu verteilen und, wenn mdglich, Gber Nacht ins Holz
einziehen zu lassen. Das (iberschiissige Ol am nachsten Tag mit Kiichenrolle abwischen. Durch das Ol
wird die Oberflache versiegelt und geschiitzt.

Tipp: Am besten eignet sich Sonnenblumendél wegen seiner flissigen, geruchs- und farbneutralen
Eigenschaften. AuRerdem zieht das Sonnenblumendl sehr gut in das Holz ein. So wird das wertvolle
Holz vor Austrocknung und Stumpfheit sicher geschitzt, es nimmt weniger Feuchtigkeit auf und die
antibakterielle Wirkung bleibt erhalten.

Zum Beachten

Trotz aller Vorkehrungen kann es zu Trocknungsrissen kommen. In diesem Fall sofort eine grof3zuigige
Menge Speisedl auf der Oberflache verteilen und einwirken lassen.
Die Risse schliel3en sich von alleine wieder.

Bei hoher Beanspruchung kann die Oberflache mit einem Reinigungshobel begradigt werden.

Das Schneidbrett stets trocken halten und niemals in der Nasse stehen lassen!
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